中华国际餐饮学院文函
华学字【2024】第005号
新食代餐饮品牌升级公开课（合肥站）邀请函
尊敬的董事长（总经理）：
您好！
当前的餐饮市场，内卷和竞争十分激烈，业绩下滑已经成为普遍现象，关门倒闭更是接连不断……经调研测算：80%的老餐饮急待升级。
品牌专家警告我们：品牌升级已是当前餐饮焦点，升级者柳暗花明前景灿烂，不升级者老牛破车掉队落伍。
由品牌策划专家、连锁加盟教父、资深烹饪教授策划和组成的“新食代餐饮品牌升级公开课”演讲团，将解析升级难题，分享升级案例，提出升级办法，给你耳目一新的思路，为有意品牌升级企业谋划助力！
活动邀请餐饮企业及产业链企业董事长、总经理免费参会，限额报名。
1、 活动时间：
2024年3月至6月，合肥站3月26日下午
    授课时间：14:30-17:00
2、 活动地址：
安徽省16市（一市一场），合肥站于合肥白金汉爵大酒店五楼588多功能厅（合肥市滨湖新区徽州大道5111号）
三、活动组织：
联办：中华国际餐饮学院、安徽省各市餐饮烹饪商协会
首场联办：中华国际餐饮学院、合肥市餐饮烹饪行业协会
协办：安徽省中小企业投资协会、江西方鲜食品有限公司
承办：安徽食界餐饮管理有限公司
四、演讲内容：
（一）论餐饮品牌升级
1、三大经典案例给我们的启示
a、快餐：老乡鸡“改头换面”品牌升级
b、正餐：贾国龙功夫菜变身经典中国菜
c、特餐：王依鲍汁焖锅单品升级破局
2、老餐饮与新餐饮的差题
3、克服品牌升级的心理障碍
4、餐饮改店升级“四定法”
（二）风波庄创牌、兴牌、升牌之路
1、创牌：苦心闭关，地狱修炼
2、兴牌：锋芒毕露，笑傲江湖
3、升牌：凤凰涅槃，王者归来
（三）新徽菜升级的三条路径
1、新徽菜的概念及内涵
2、菜肴升级的基本原则
3、新徽菜如何凸显时代特点
a、融合菜的升级路径
b、地域菜的升级路径
c、连锁餐饮菜的升级路径
4、厨师＂三要三不要＂倡议书
[bookmark: _GoBack](四)餐饮多元化投融资之路
(五)一杯现榨果汁的诞生
(六)破局赚百万超级AI解决门店难题

五、联系方式：
联系电话：0551-65657172
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张  萌18705691589
卫守婷13965043554
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